
 

 
 

 
 

 
Kaffeespezialitäten 
 

Espresso   € 3,10 

Espresso doppelt   € 4,30 

Verlängerter   € 3,40 

Latte Macchiato   € 4,60 

Cappuccino    € 4,30 

“Grand Café” (doppelter Espresso & Baileys)   € 7,40 

Irish Coffee   € 9,50 

Lumumba (Hot chocolate, rum, cream)   € 5,90 

Heiße Schokolade    € 3,80 

Heiße Schokolade mit Sahne   € 4,40 

 

Aperitiv und Bier 
 

Glas Champagner  0,1l € 11,90 
Mailly Brut Reserve Grand Cru, Grand - Est 

Glas Prosecco Extra Dry DOCG  0,1l € 5,70 
La Farra, Valdobbiadene, Italien 

Glas Cremont de Loire Brut Rosé  0,1l € 5,80 
Domaine de Cray, Loire 

 

„Hausbier“  0,30l € 4,10 

„Hausbier“  0,50l € 5,70 

 

Stiegl Pils vom Fass  0,20l € 3,40 

Stiegl Pils vom Fass  0,30l € 4,40 

Stiegl Pils vom Fass  0,50l € 6,10 
 
 
 

 

- Inklusivpreise in Euro – 
 

 

 

 
 

 

Nachmittagskarte 
 

Bruscetta  

Knoblauchbaguette mit Tomate-Mozzarella- 
Basilikumkonfit gratiniert EUR 8,50 
 

Salatteller mit gebratenen Riesengarnelen 

bunte junge Blattsalate, Feines von Roter Beete 
und Karotte, Erdbeere und exotische Früchte 
geröstete Nüsse und Kerne, Zitrone-, Joghurt- 
und Himbeervinaigrette, warmes Knoblauchbrot EUR 22,50 
 

Clubsandwich „Burger“ 
gebratene Maishendlbrust, Spiegelei, 
knusprige Speckstreifen und gebackene Zwiebelringe, 
Tomate und Gurke, süß-sauer Kartoffel Wedges  
und Sourcream, Salatbouquet EUR 17,50 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  

Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren EUR 19,00 
Gerne servieren wir Ihnen dieses mit 
einem kleinen Beilagensalat. EUR 8,50 
 

Gebratenes Forellenfilet  

Guacamole und pikantes Tomatenkonfit  
mit Koriander, Grillgemüse, Knoblauchbaguette 
und Ofenkartoffel EUR 17,50 
 

Fettuccine Chipotle  

pikante Knoblauch–Tomatensauce  
geräucherte Chillischoten 
Pinienkerne, Parmesan EUR 14,50 
 

Tagliatelle Madagaskar  
Geschnetzeltes vom Angus Rinderfilet, gebraten 
grüner Madagaskarpfeffer in Rahmsoße EUR 22,90 
 

Hot Mousse au Chocolate 

- mit leichter Chillinote - 
Aprikosentörtchen in Rosmarin und Baumkuchen 
Zwergfeigen in Crème de Cassis EUR 12,50 
 

Topfen- oder Apfelstrudel EUR 4,30 
 

Alle weiteren hausgemachten & täglich wechselnden Kuchen- & 
Tortenvariationen finden Sie in unserer Kuchenvitrine. 

 


